
Ein Geschmackserlebnis – unsere feine, würzige 

Pfefferbeißer aus eigener Herstellung. Sie überzeugt mit  

ihrer dünnen, knackigen Haut und dem kräftigen 

Geschmack von feinem Schweinefleisch und aromatischem 

Pfeffer  [4, 7, 11]

Stiftls Pfefferbeißer 3,1...................................

Stell dir die Brotzeit individuell nach deinem Geschmack 

zusammen! Wie „dahoam“ auf einem Brettl serviert!

Brotzeit zum Zusammenstellen

aus der Stiftl-Metzgerei, richtig saftig und 

mit feinem Geschmack  [4, 11]

A gscheide Kochsalami 130g 4,9......................... .....

hausgemachte Leberwurst, die auf der 

Zunge zergeht (g) [4, 7, 11]

A streichzarte Leberwurst 130g 4,6...................... .....

mit ein wenig Säure und ein bisserl scharf

Knackige Gewürzgurke 1,9.........................................

aus der Stiftl-Backstube (a1)

1 Breze oder 2 Scheiben Brot 2,0................................

Genieß die traditionelle bayerische Spezialität a Obatzda in  

besonders feiner Form serviert  im Weckglas! Der cremige 

Käseaufstrich aus feinem Camembert, a bisserl Butter und 

würzigen Zutaten - perfekt zum Teilen. Dazu gibt's a frisch 

gebackene Breze. (a1, g)

Obazda im Weckglas 9,9 ............................

feinste Butter darf auch nicht fehlen (g)

A Stückerl Butter 1,6....................................................

Schneid dir alles auf, leg 

es auf frisches Brot oder 

Brezn und genieß es, als 

würdest du in einer 

bayrischen Stube sitzen. 

Dazu ein Augustiner 

Lagerbier.

Dazu  empfehlen 

wir ein kühles 

AUGUSTINER Lagerbier

direkt vom Holzfass!

0,5l..........................3,9 

1,0l..........................7,8

Ob zur Brotzeit, oder zu Mittag oder einfach für 

zwischendurch –  a Leberkäs-Semmel, wie es 

sich für Bayern gehört! Noch a bisserl  Senf 

dazu und fertig ist der Genuss. (a1) [4, 7, 11]

Stiftls Leberkäse in der Semmel 3,9.........

Grüß Gott!
Bei uns erwartet dich traditionelles 

Augustiner Lagerbier, frisch gezapft aus 

dem Holzfass – ein wahrer Genuss für 

Bierliebhaber. Dazu bieten wir dir eine 

Auswahl an bayrischen Snacks an, die 

perfekt zu einer zünftigen Brotzeit passen. 

Ob herzhaft oder deftig, unsere 

Schmankerl werden frisch zubereitet und 

laden dazu ein, bayerische Tradition in 

gemütlicher Atmosphäre zu genießen.

Pack ma’s o, do 
schmeckt’s wie dahoam!
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SPORTSBAR NACHOS 9,8 .......................................

knusprige Maischips mit Obazda

Cheese-Dip, Jalapeños, roten 

Zwiebeln und frischer Petersilie (a1, g, k)

BAYRISCHE 

CHICKEN WINGS 13,5 ..............................................

knusprig gebacken, wahlweise 

mit süß-scharfer Bier-BBQ-Sauce 

oder Honig-Senf-Glasur (a1, a3, k) [1, 2, 4]

MINI-LEBERKÄS-BITES 9,5 ....................................

auf Spießchen mit süßem Senf 

und Röstzwiebeln (k) [2, 4, 7, 8, 11]

CAESAR‘s SALAD „Alpen Style“ 14,9 ........................

Romanasalat mit knusprigem 

Hendlstreifen, Brezen-Croutons, 

gehobeltem Bergkäse, 

Caesar-Dressing (a1, g, k) 13,5....................als Veggie...

Vorspeisen & Fingerfood

MINI BURGER

MONACO DI BAVARIA Stück 7,5 ............................ ...

vom Weiderind, Käse, Salat, 

Tomate und hausgemachte 

Sauce im Brioche Bun (a1, g) [1]

CHICKEN BREZN BURGER 14,5 ...............................

knuspriges Hähnchenfilet, 

Krautsalat und Honig-Senf-Sauce 

im Brezenbrötchen (a1, k)

VEGGIE MOUNTAIN BURGER 13,5 ............................

Gemüsepatty, Emmentaler, 

Rote-Bete-Relish und Hausdressing

im Brioche Bun (a1, g)

Burger Mania

Grill & Spieß

MÜNCHNER SCHASCHLIK 14,9 ................................

 zart mariniertes Schweinefleisch 

am Spieß mit Paprika, Zwiebeln, 

serviert mit rauchiger Paprika-

Tomaten-Sauce, Semmel (a1)

BBQ RIBS „Bavarian Style“ 18,9................................

Zart gegarte Rippchen, glasiert 

mit dunkler Bier-BBQ-Sauce 

und Krautsalat [1, 2, 4]

MIXED BASKET SPORTSBAR 17,9 ............................

Auswahl von Ribs, Käsekrainer

und Chicken – perfekt zum Teilen (g) [2, 4, 7, 8, 11]

BAYRISCHER HOTDOG 13,5 .....................................

pikanter Käsekrainer vom Grill 

in der Laugenstange, Krautsalat, 

Speck und Röstzwiebeln (a1, g) [2, 4, 7, 8, 11]

Desserts

BAYRISCHER CHEESECAKE 8,9..............................

mit knusprigem Butterboden

und leichtem Zitronenaroma (a1, c g) [1, 2, 4]

Sides

CURLY FRIES 4,5....................................................

COLESLAW 3,5......................................................

 

KRAUTSALAT 3,5..................................................

BREZN-KNÖDEL-BITES (a1, g) 4,5...............................

KLEINER SALAT 4,5..............................................

Dazu empfehlen wir 
ein kühles Helles

VOM NACHBARN...

So schmeckt 
gute Nachbarschaft
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Augustiner Helles 5,2% (a3) 

aus dem Holzfass 
.................................. .....0,5l 3,9

1,0l 7,8.....

Schaumige 3,2.....

AUGUSTINER BIER VOM HOLZFASS

Augustiner Helles 5,2% (a3)

aus dem Fass

Augustiner Helles Alkoholfrei (a3)

Augustiner Weißbier 5,4% (a3)

Radler (a3) 

.................................. .....0,5l 3,9
1,0l 7,8.....

Schnitt 2,9.....

..................... .....0,5l 3,9

............................ .....0,5l 4,5

................................................................ .....0,5l 3,9

AUGUSTINER BIERE

Tafelwasser

mit Kohlensäure 

Zitronenlimonade 

Cola-Mix (1, 3)

........................................................... .....0,5l 3,9

............................................... .....0,4l 3,9

........................................................... .....0,4l 3,9

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

KLEINE WEINE

Prosecco Spumante DOC 12% (m)

trocken, Le Contesse, Italien

Weißweinschorle 6,0% (m)

Weißwein vom Weingut Müller, mit 

Mineralwasser, Österreich

....................... .....0,2l 9,8

................................. .....0,33l 8,0

SCHAUMWEINE & SPRITZIGES

Chardonnay Veneto IGT 12% (m)

Weißwein, trocken, Villa Mura, Italien

Merlot Veneto IGT 12% (m)

Rotwein, trocken, Mastri Vernacoli, 

Italien 

 ...................... .....0,25l 9,5

................................ .....0,25l 9,5

Haselnussschnaps 38% 

Stiftl‘s Rachengurgler 50% 

Willi mit Frucht 32% 

JagaKnutscher 35%

Eine Art Jägermeister 

..................................... .....2 cl 5,0

................................. .....4 cl 7,0

............................................ .....2 cl 5,0

.............................................. .....2 cl 5,0

FEINSTE SCHNÄPSE vom Silbernagl

Dazu  empfehlen 

wir unsere 

Pfefferbeißer aus der 

hauseigenen Stiftl-

Metzgerei

Stück..........................3,1 

VOM HOLZFASS
Das Augustiner Lagerbier Hell 

besticht durch seine goldene 

Farbe, eine sanfte Malznote 

und einen vollmundigen 

Geschmack mit einer leichten 

Hopfennote. Ein Klassiker 

unter den bayrischen Bieren, 

frisch aus dem Holzfass 

gezapft. 

ZUSATZSTOFFE: [1] = mit Farbstoff, [2] = mit Konservierungsstoff, [3] = mit 

Antioxidationsmittel, [4] = mit Geschmacksverstärker, [5] = geschwefelt, [6] = geschwärzt, [7] 

= mit Phosphat, [8] = mit Süßungsmittel, [9] = enthält eine Phenylalaninquelle, [10] = 

gewachst, [11] = mit Nitritpökelsalz, [12] = Tartrazin (mit Farbstoff, kann die Aktivität und 

Aufmerksamkeit von Kindern beeinflussen) /// ALLERGENE: (a) = glutenhaltiges Getreide 

(namentlich a1 = Weizen (wie Dinkel oder Khorasan-Weizen, a2 = Roggen, a3 = Gerste, a4 = 

Hafer, a5 = Kamut oder Hybridstämme davon sowie Erzeugnisse daraus nennen), (b) = 

Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse, (c) = Eier und Eiererzeugnisse, (d) = Fisch und 

Fischerzeugnisse, (e) = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse, (f) = Sojabohnen und 

Sojabohnenerzeugnisse, (g) = Milch und Milcherzeugnisse, (h) = Schalenfrüchte und 

Schalenfruchterzeugnisse (namentlich h1 = Mandeln, h2 = Haselnüsse, h3 = Walnüsse, h4 = 

Kaschunüsse, h5 = Pecanüsse, h6 = Paranüsse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamia- oder 

Queenslandnüsse sowie daraus hergestellte Erzeugnisse nennen), (i) = Sellerie und 

Sellerieerzeugnisse, (k) = Senf und Senferzeugnisse, (l) = Sesamsamen und 

Sesamerzeugnisse, (m) = Schwefeldioxid und Sulfite, (n) = Lupinen und Lupinenerzeugnisse, 

(o) = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse. HINWEIS: Alle Speisen können Spuren von 

Nüssen und/oder Schalenfrüchten enthalten.

Alle Preise sind brutto in Euro, inkl. MwSt. Bitte akzeptieren Sie keine handschriftlich 

geänderten Rechnungen.

Dahoam is, 
        wo’s Herz is!
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